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KURSDATEN

WEINSEMINAR 1 WEINSEMINAR 1
EH”NI]I-AE EN FREITAG 08. FEBRUAR 2019

FREITAG 22. MARZ 2019
MONTAG 06. MAI 2019
DONNERSTAG  06. JUNI 2019
FREITAG 30. AUGUST 2019
DONNERSTAG 19. SEPTEMBER 2019
o) s oy
PRAKTISCHE TIPPS

BLINDDEGUSTATION REINSORTIGER WEINE WEl N SEM | NAR 2
RIESLING / CHARDONNAY / SAUVIGNON BLANC
CABERNET SAUVIGNON / PINOT NOIR / SYRAH-SHIRAZ

0]

DIESES WEINSEMINAR RICHTET SICH AN ALLE WEINGENIESSER,
ES SIND KEINE BESONDEREN VORAUSSETZUNGEN NOTWENDIG. KU R S 0 HT

DIE WELT DES WEINS
GUT ZU WISSEN
WEINSENSORIK

DEGUSTATION
DIE WICHTIGSTEN REBSORTEN

SAMSTAG 15. JUNI 2019
DONNERSTAG  28. NOVEMBER 2019

KAFFEEHAUS / UNTERNEHMEN MITTE
SALON (1. 0G) - GERBERGASSE 30 - 4001 BASEL

WEINSEMINAR 2 WWLMITTE.Ch
FOLGEKURS KURSZEITEN

s o s
WELT DER AROMEN ’ :

WEINFEHLER KURSZEITEN FREITAG UND SAMSTAG:
WEINBEWERTUNGEN 18:15 - 18:45 APERO / 18:45 - 22:15 WEINSEMINAR

SCHAUMWEIN & SUSSWEIN
NATURAL & ORANGE WINE KOSTEN
MODERNIST VS TRADITIONALIST
SCHWARZE WEINGLASER CHF130.00 WEINSEMINAR 1
MUNDGEBLASENE WEINGLASER CHF 140.00  WEINSEMINAR 2
BLINDVERKOSTUNG DIVERSER SPITZENWEINE CHF 260.00 ~ WEINSEMINAR 1 +2
SENSORIKTRAINING (AROMAPARCOURS) REFERENT

®
DIESES WEINSEMINAR RICHTET SICH AN ALLE WEINGENIESSER, PATRICE BACHMANN (OENOLOGE & WEINCOACH)
EMPFEHLENSWERT SIND DIE IM WEINSEMINAR 1 VERMITTELTEN
KENNTNISSE UND FERTIGKEITEN. I_EISTU N GEN PRU KURS

KURSUNTERLAGEN MIT AROMARAD

ANMELDUNG & INFO HOCHWERTIGE DEGUSTATIONSWEINE (10 WEINE)

KLEINES NACHTESSEN
WWWWEINBASICS.CH - INFO@ WEINBASICS.CH 3.5 STUNDEN WEINSEMINAR

WWW.WEINBASICS.CH




